
Transcription : AOC 

 

Bonjour. Dans ce podcast, nous allons parler des appellations d’origine contrôlée pour les vins. 

Alors, tout d’abord, qu’est-ce que c’est une appellation d’origine contrôlée ou AOC ? C’est un 

label officiel français, délivré par le ministère de l’agriculture. A quoi est-ce qu’il sert ? En fait, son 

but, c’est d’identifier un produit reconnu, alors, ça peut être du vin, comme du cidre, des 

fromages, des fruits et des légumes ou encore des produits laitiers ou du miel. Alors, on va 

s’intéresser au vin dans du podcast, et au niveau du vin, la France compte environ 350 AOC. Alors, 

tout d’abord, -ce que c’est, l’AOC ? On va voir plus précisément ce que ça recouvre. L’AOC, ça 

sert avant tout à protéger un nom. Alors, un nom, ce n’est pas un nom qui renvoie à une propriété 

privée. C’est un bien commun que peuvent utiliser tous les producteurs d’une région donnée. 

Alors, pourquoi utiliser un AOC ? Ca permet d’assurer le bon fonctionnement de la production de 

vin, c’est à dire s’assurer que les vins sont conçus en respectant des normes et des traditions 

régionales. Alors, ça permet de défendre notamment les petits producteurs, puisque les AOC 

sont attribuées surtout à des exploitations familiales, à taille humaine. Les AOC, ça permet aussi 

de valoriser le patrimoine et le savoir-faire. Dans un contexte de mondialisation, les AOC sont 

particulièrement intéressantes, dans la mesure où cela permet d’offrir au consommateur un 

guide qui lui permet de voir quels sont les produits les plus respectueux de l’environnement, et 

du point de vue du producteur, ça permet de promouvoir des vins de qualité, qui s’opposent à 

des produits standardisés, tel qu’on peut le voir souvent dans le monde agro-alimentaire. 


